
Le vignoble est planté dans des sols argilo-calcaires sur des hau-
teurs de coteaux culminant jusqu'à 120 mètres. De ce fait les par-
celles sont exposées Sud - Sud-Ouest ce qui permet un ensoleille-
ment idéal pour obtenir une maturité parfaite. 

85% Merlot, 10% Cabernet Franc, 5 % Cabernet 
Sauvignon. 

De la taille à la vinification, nous pratiquons une culture tradi-
tionnelle et raisonnée, avec un sol enrichi uniquement en fu-
mure organique. Lors de la récolte, les parcelles sont sélection-
nées et vinifiées séparément afin de procéder à l’assemblage 
avant mise. Le chai est  équipé d’un système de thermo régula-
tion (suivi annuel OENOMAITRISE). 

Les Domaines Fontana et ses vins 

sont certifiés HVE3 (Haute Valeur 

Environnementale) 

Degré: 13.5% 

Temps de Garde: 5 à 7 ans, peut se 
consommer jeune après aération. 

CHÂTEAU CLOU DU PIN 
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Médaille d’Or                                                       
Concours de Mâcon 

2022 

Médaille d’Argent                                                      
Concours de Lyon 

2022 

Couleur rouge grenat. 
Le premier nez est mûre légèrement réglissé avec des notes 
de cassis. On sent ensuite des arômes boisés bien intégrés et 
légèrement épicés. 
La bouche est pleine, sucrante avec des tannins mûres et en-
robés. 
C’est un vin précis présentant un beau volume avec une belle 
longueur qui lui promet un bel avenir. 


